
COMUNE DI CAMPOLI DEL MONTE TABURNO 
(provincia di Benevento) 

 

DISCIPLINARE  DI  GARA PER L’AFFIDAMENTO IN APPALTO DEL SERVIZIO DI 

MENSA SCOLASTICA PER GLI ALUNNI DELLE SCUOLE DELL’INFANZIA E 

SECONDARIA DI PRIMO GRADO PER GLI ANNI SCOLASTICI 2011/2012 – 2012/2013 - 

C.I.G. n. 35696139D3 

 

 
 

IL RESPONSABILE DEL SETTORE AMMINISTRATIVO 

 

 

 
In esecuzione della  delibera di Giunta Comunale n. 99 del 26/08/2011 e della propria 

determinazione registro generale n.334 del 24.11.2011 indice una procedura aperta per 

l’affidamento del servizio di  mensa scolastica per gli alunni delle scuole dell’infanzia e secondaria 

di primo grado per gli anni scolastici 2011/2012 -  2012/2013. 

 

SEZIONE A): INFORMAZIONI 

 
1) Ente appaltante: Comune di Campoli del Monte Taburno — Provincia di Benevento — 

Piazza Alfonso La Marmora — c.a.p. 82030 - tel. 0824/873039 — fax 0824/873079 – 

email: info@comune.campolidelmontetaburno.bn.it 

 – sito internet: www.comune.campolidelmontetaburno.bn.it; 

 
2) Oggetto dell’appalto: L’appalto ha per oggetto l’affidamento del servizio di mensa scolastica  

rivolto agli alunni delle scuole dell’infanzia e secondaria di primo grado per gli anni scolastici 

2011/2012 - 2012/2013, e dovrà essere svolto secondo le modalità e con le condizioni previste nel 

capitolato speciale d’appalto. 

 
3) Durata dell’Appalto: : anni scolastici 2011/ 2012 – 2012/2013. 

 
4) categoria di servizio: CPV55523100 – 3 “servizi di mensa scolastica” 

 
5) luogo di esecuzione: plessi scolastici ubicati in via Vigne 

 

6) Importo a base d'asta soggetto a ribasso: Euro 2,82 oltre euro 0,08 per oneri della sicurezza 

non soggetti a ribasso e oltre IVA nella misura del 4%, per ciascun pasto fornito giornalmente, 

comprensivo del costo di produzione, trasporto e distribuzione dei pasti caldi ai bambini delle 

scuole interessate. Importo totale presunto del servizio €. 63.637,60 oltre IVA nella misura del 4% 

considerando un numero presunto di circa n. 21.944 pasti;    

 
7) finanziamento: il corrispettivo del servizio sarà finanziato con fondi del bilancio comunale; i 

pagamenti saranno effettuati per i pasti erogati durante il mese, certificati dal deposito presso l’Ente 

dei buoni pasto in originale, entro 90 giorni dalla presentazione di ciascuna fattura;  

 
8) Criterio di aggiudicazione: L’appalto verrà aggiudicato mediante procedura aperta ai sensi 

dell’art. 3 e 55 del d.lgs 163/2006 e s.m.i.  con aggiudicazione in favore dell’offerta 

economicamente più vantaggiosa di cui all’art. 83 del d.lgs n. 163/2006 e s.m.i..La stazione 

appaltante si riserva la facoltà di non aggiudicare la gara, nell’esclusivo interesse del Comune, 

dandone comunicazione motivata alle ditte partecipanti o di aggiudicare anche in presenza di una 



sola offerta  ritenuta economicamente valida. Non saranno ammesse offerte in aumento rispetto 

all’importo a base d’asta. La Stazione appaltante procederà alla verifica delle offerte anormalmente 

basse con le modalità stabilite dagli artt. 86 e seguenti del d.lgs n. 163/2006 e s.m.i.. 

 

9) termine di ricezione, data di apertura delle offerte e indirizzo: 
a) termine ultimo per la presentazione delle domande di partecipazione: ore 12,00 del 14.12.2011; 

b) apertura documentazione amministrativa in seduta pubblica: 15.12.2011  ore 16,30 presso la sede 

comunale; 

c) la data e l’orario di apertura in seduta pubblica dell’offerta economica sarà comunicata a 

ciascuno dei concorrenti ammessi a mezzo fax entro il termine di due giorni prima della data fissata. 

 
10) soggetti ammessi all’apertura delle offerte: alle sedute pubbliche saranno ammessi ad 

assistere i rappresentanti legali dei concorrenti partecipanti o loro delegati muniti di specifico atto di 

delegazione redatto secondo la vigente normativa; 

 
11) termine di validità dell’offerta: dall'apertura le offerte saranno vincolate per giorni 180; 

 

12) cauzioni:  
12.1) l’offerta dei concorrenti dovrà essere corredata da: 

a) cauzione provvisoria di cui all’art.75 commi 1 e 2, del D.Lgs. n.163/2006 e s.m.i., pari almeno 

al 2% (due per cento) dell’importo complessivo dell’appalto (€. 1.272,75), costituita 

alternativamente: 

• da versamento in contanti o in titoli del debito pubblico garantiti dallo Stato al corso del giorno 

del deposito presso una sezione della tesoreria provinciale; 

• da fideiussione bancaria o polizza assicurativa o polizza rilasciata da un intermediario 

finanziario iscritto nell’elenco speciale di cui all’art.107 del D.Lgs. n.385/1993 avente validità 

per almeno 180 (centottanta) giorni dalla data di presentazione dell’offerta e contenente 

espressamente la rinuncia al beneficio della preventiva escussione del debitore principale, la 

rinuncia all’eccezione di cui all’art.1957 comma 2 del codice civile, nonché l’operatività della 

garanzia medesima entro quindici giorni, a semplice richiesta scritta della stazione appaltante; 

b) dichiarazione, a pena di esclusione, di un istituto bancario, oppure di una compagnia di 

assicurazione, oppure di un intermediario finanziario iscritto nell’elenco speciale di cui 

all’art.107 del D.Lgs. n.385/1993 contenente l’impegno a rilasciare, la garanzia fideiussoria  per 

l’esecuzione del contratto, di cui all’art.113 del D.Lgs. n.163/2006, qualora l’offerente  

risultasse aggiudicatario, in favore dell’amministrazione aggiudicatrice valida fino al termine di 

esecuzione del servizio. 

12.2) All’atto del contratto l’aggiudicatario deve prestare: 

� cauzione definitiva nella misura e nei modi dell’art.113 commi 1 e 2, del D.Lgs. 12/04/2006 

n.163; 

� polizza assicurativa di responsabilità civile verso terzi, per eventuali danni derivanti da 

intossicazione alimentare imputabile alla stessa ditta per un importo minimo di €.2.500.000,00 

(Euro duemilionicinquecentomila/00). 

 

Le polizze per le garanzie fideiussorie e le coperture assicurative devono essere prodotte secondo 

gli schemi tipo approvati con Decreto del Ministro delle Attività Produttive del 12.03.2004, n.123 e 

pubblicati sul supplemento ordinario alla G.U. n.109 del 11.05.2004. 

 
13) varianti: non sono ammesse varianti; 

 
14) organo competente per le procedure di ricorso:Tribunale Amministrativo Regionale 

Campania; è esclusa la competenza arbitrale; 

 



SEZIONEB): PARTECIPAZIONE ALLA GARA 

 

1)Requisiti di ammissione: 
 Possono partecipare alla gara: 

Imprese individuali, società commerciali, società  cooperative, consorzi tra cooperative di 

produzione e lavoro costituiti a norma della L.25.06.1909 n. 422 e s.m.i e delm D.Lgs del Capo 

Provvisorio dello Stato 17.12.1947 n. 1577 e sm.i., consorzi tra imprese artigiane di cui alla L. 

08.08.1985 n. 443, i consorzi stabili di cui all’art. 34 lettera c) D.lgs 163/2006 e s.m.i., i consorzi  di 

concorrenti di cui all’art. 2602 del C.C. , ed i soggetti stabiliti dall’art. 34 lettera f) ed f bis) Dlgs. 

163/2006 e s.m.i.. Sono ammessi alla gara anche imprese appositamente e temporaneamente 

raggruppate ai sensi dell’art. 37 D.Lgs. n.163 del 12 Aprile 2006 e s.m.i.. Nel caso di 

raggruppamento temporaneo di concorrenti costituito, con regolare mandato, prima della 

presentazione dell’offerta, il soggetto qualificato come mandatario esprime l’offerta in nome e per 

conto proprio e dei mandanti. Se il raggruppamento non è ancora costituito,  le offerte congiunte 

devono essere sottoscritte da tutte le imprese raggruppate. In ogni caso di raggruppamento devono 

essere  specificate le parti del servizio che verranno eseguite dalle singole imprese e  deve essere 

espresso l’impegno che, in caso di aggiudicazione della gara, le stesse imprese si conformeranno 

alle disposizioni previste dal suddetto D.Lgs. n.163 del 12 Aprile 2006 e s.m.i.  E’ fatto divieto ai 

concorrenti di partecipare alla gara in più di un’associazione temporanea ovvero di partecipare 

anche in forma individuale qualora abbiano partecipato alla medesima in associazione o consorzio. 

Sono ammesse alla gara le imprese aventi sede in uno degli Stati aderenti all’Unione Europea 

purché in possesso dei requisiti equivalenti a quelli richiesti per l’iscrizione alla Camera di 

Commercio, Industria, Artigianato ed Agricoltura. 

 

2) Requisiti di ammissibilità: 
I soggetti partecipanti alla gara dovranno dimostrare il possesso dei seguenti requisiti: 

a) di ordine generale:  
- possesso dei requisiti di partecipazione di ordine generale previsti dall’art.38 del decreto 

legislativo m. 163/2006 e s.m.i. , così come modificato dal D.L. n.70/11. I requisiti di cui 

all’art. 38 comma 1 lettera b) e c) del d.lgs. n. 163/2006 e s.m.i. devono essere posseduti e 

dichiarati oltre che dal titolare anche dal direttore tecnico se si tratta di ditta individuale, dai 

soci o direttore tecnico se si tratta di società in nome collettivo, dai soci accomandatari o 

direttore tecnico se si tratta di società in accomandita semplice, dagli amministratori muniti 

di potere di rappresentanza o dal direttore tecnico o dal socio unico persona fisica, ovvero 

dal socio di maggioranza in caso di società con meno di quattro soci, se si tratta di altro tipo 

di società 

- iscrizione alla C.C.I.A.A. competente, con indicazione della data e del numero di iscrizione, 

per attività analoghe a quelle oggetto della presente procedura di gara, 

b) di capacità economica e finanziaria: 
- fatturato globale d’impresa e importo relativo ai servizi o forniture nel settore oggetto della 

gara relativo agli ultimi tre esercizi finanziari di importo almeno pari a quello posto a base di 

gara. 

c) di capacità tecnica professionale: 
- aver fornito servizio analogo a quello oggetto di gara nell’ultimo triennio antecedente questa 

gara, a favore di enti locali o soggetti privati per un importo pari almeno a quello posto a 

base di gara. Per i servizi prestati a favore di Amministrazioni, tali prestazioni dovranno 

essere provate da certificati rilasciati e vistati dalle Amministrazioni Locali ai sensi di 

quanto disposto dall’art.42, comma 1, lett. A) del D.lgs. n. 163/2006 e s.m.i..  

3) Requisiti dei raggruppamenti temporanei e dei consorzi 
a. Per i raggruppamenti temporanei d’impresa, consorzi ordinari, G.E.I.E.di cui all’art.34 lett. d),e), 

f) del D.lgs 163/2006 i requisiti di ordine generale e di idoneità professionale devono essere 

posseduti da ciascuna delle ditte che costituiscono o costituiranno il raggruppamento, il consorzio 



ordinario o il G.E.I.E., attestandoli come prescritto dalle norme; mentre i requisiti di capacità 

economica e finanziaria e i requisiti di capacità tecnica e professionale potranno essere posseduti 

cumulativamente dalle medesime ditte. 

b. Per i soggetti di cui all’art. 34, lett. b) e c) del D.Lgs 163/2006 - consorzi fra cooperative di 

produzione e lavoro, consorzi fra imprese artigiane e consorzi stabili – i requisiti di ordine generale, 

di idoneità professionale, di capacità economica e finanziaria e i requisiti di capacità tecnica e 

professionale devono essere posseduti dal consorzio e da ciascuna delle ditte consorziate 

individuate quali esecutrici del servizio. 

c. Ai consorzi di cui alle lettere b) e c)  dell’art.34 del d.lgs n. 163/2006 e s.m.i. si applicano, in 

quanto applicabili, le disposizioni di cui agli articoli 36 e 37 del medesimo d.lgs. 

d. In caso di  Associazione  o consorzio o GEIE non ancora costituiti, l’offerta deve, a pena di 

esclusione: 

• essere sottoscritta da tutti i legali rappresentanti delle imprese in raggruppamento; 

• contenere, altresì, l’impegno che, in caso di aggiudicazione della gara, verrà conferito mandato 

collettivo speciale con rappresentanza ad una delle imprese in raggruppamento, la quale stipulerà il 

contratto in nome e per conto proprio e delle mandanti (art. 37, comma 8, del D. Lgs. n. 163/06 e 

s.m.i.). 

• contenere l’indicazione delle parti di servizio e relative percentuali che saranno eseguite dalla/e 

singola/e impresa/e associata/e  consorziata/e. 

 

Tutti i requisiti richiesti devono sussistere alla data di presentazione dell’offerta e persistere 

per tutta la durata del contratto. 
 

4) Avvalimento dei requisiti 
Nel caso in cui le imprese in possesso dei requisiti generali di cui all’art.38 del D.lgs 163/2006 e 

s.m.i. e di idoneità professionale stabiliti al precedente p.2), risultino carenti dei requisiti di carattere 

economico finanziario, tecnico ed organizzativo richiesti dal presente disciplinare di gara, può 

avvalersi dei requisiti di altra impresa (definita impresa ausiliaria) con la quale abbia o possa avere 

un rapporto definito o definibile con strumenti contrattuali o di garanzia o di altra natura. Si applica 

a tal fine la disciplina dell’art. 49 del D.Lgs 163/2006 e s.m.i., producendo tutta la documentazione 

ivi prevista nel rispetto delle prescrizioni impartite dal D.P.R. n. 445/2000. 

 

5) Divieto di subappalto 
Non è ammessa, in relazione alla particolare natura del servizio, la cessione ed il subappalto del 

servizio medesimo. 

 

SEZIONE C): PROCEDIMENTO DI GARA 

 

1) Modalità e termini di partecipazione alla gara: 
Per partecipare alla gara la ditta interessata  dovrà far pervenire a questo Comune  all’indirizzo di 

cui al precedente  punto 1), pena l’esclusione dalla gara, e non più tardi delle ore 12,00 del giorno  

14.12.2011 un plico contenente a sua volta n. 3 buste: 

1. BUSTA “A” contenente la documentazione amministrativa; 

2. BUSTA “B” contenente il progetto tecnico; 

3. BUSTA “C” contenente l’offerta economica. 

Tale plico dovrà pervenire a mezzo posta o agenzia di recapito autorizzata, oppure in conformità a 

quanto previsto dall'art.8 del D.Lgs n. 261/99 disciplinante "l'autoprestazione" (consegna diretta 

all'Ufficio Protocollo del Comune di Campoli del Monte Taburno). 

Il plico e le buste contenute all’interno, dovranno essere tutti idoneamente sigillati e controfirmati 

su tutti i lembi di chiusura e dovranno recare all’esterno - oltre all’intestazione del mittente, 

all’indirizzo dello stesso ed al codice fiscale del concorrente o dei concorrenti, le indicazioni 

relative all’oggetto della gara, nonché il C.I.G..  



Il recapito tempestivo del piego rimane ad esclusivo rischio dei mittenti. Il termine sopraindicato è 

perentorio e pertanto non saranno presi in considerazione i plichi che, per qualsiasi ragione non 

esclusa la forza maggiore o il fatto di terzi, non risultino pervenuti a destinazione entro l'ora ed il 

giorno fissati. 

Trascorso il termine l'offerta presentata non è più revocabile e non può essere ritirata dall'impresa. 

 

Nella busta “A” devono essere contenuti, a pena di esclusione, 

A. istanza di ammissione redatta secondo l'allegato modello, sottoscritta dal titolare o legale 

rappresentante, contenente le dichiarazioni ivi contenute e successivamente verificabili 

ritirabile presso gli uffici comunali; 

B. Dichiarazione, resa nelle forme del D.P.R. n. 445/2000, attestante il possesso dei requisiti   

di cui all’art. 38 comma 1 lettera b) e c) del d.lgs. n. 163/2006 e s.m.i. da parte, del 

direttore tecnico se si tratta di ditta individuale, dei soci o direttore tecnico se si tratta di 

società in nome collettivo, dei soci accomandatari o direttore tecnico se si tratta di società 

in accomandita semplice, degli amministratori muniti di potere di rappresentanza o il 

direttore tecnico o il socio unico persona fisica, ovvero il socio di maggioranza in caso di 

società con meno di quattro soci, se si tratta di altro tipo di società. 

C. cauzione provvisoria pari al due per cento dell'importo complessivo posto a base d'asta e 

comunque pari ad €. 1.272,75 e che potrà essere versata secondo le modalità esplicitate 

nel presente disciplinare al punto 12 della Sezione A); 

D. attestazione di presa visione del capitolato speciale d’appalto relativo alla prestazione del 

servizio in oggetto rilasciata dagli uffici comunali negli orari di apertura al pubblico. 

L’ISTANZA, LE DICHIARAZIONI E LE DOCUMENTAZIONI, A PENA DI 

ESCLUSIONE, DOVRANNO CONTENERE QUANTO PREVISTO NEI PREDETTI 

PUNTI. 
 

Nella busta  “B” deve essere contenuto, a pena di esclusione, il progetto tecnico consistente in 

un’unica dettagliata relazione, a firma del titolare o legale rappresentante, che illustri 

l’organizzazione generale dell’impresa e del servizio oggetto di appalto, redatta secondo le 

indicazioni del capitolato e con la documentazione a corredo relativamente ai punti per i quali è 

esplicitamente richiesta, ai fini dell’attribuzione di un punteggio massimo di 60 punti su 100;  

 

Nella busta  “C” deve essere contenuta, a pena di esclusione, l’offerta, redatta in lingua italiana e in 

competente bollo sottoscritta in forma leggibile dal titolare o dal legale rappresentante della ditta 

concorrente, contenente l’indicazione del ribasso percentuale, espresso in cifre ed in lettere, rispetto 

al prezzo posto a base di gara.  

 

2)VALUTAZIONE OFFERTE - CRITERI 
Ai fini dell’aggiudicazione del presente appalto, l’offerta economicamente più vantaggiosa prodotta 

dai concorrenti ammessi a gara sarà valutata nell’ordine secondo i seguenti parametri: 

 

2.1)Valutazione tecnico-qualitativa ……………………………………………..…   max 60 punti 
Da effettuarsi sulla base di un progetto tecnico consistente in un’unica dettagliata relazione che 

illustri l’organizzazione generale del concorrente e del servizio oggetto dell’appalto, suddivisa nei 

punti che seguono: 

 

2.1.1) Predisposizione di un piano organizzativo del personale preposto alla gestione del servizio e 

dell’organico complessivo da impiegare presso le scuole con indicazione del numero degli addetti e 

del relativo monte ore …………..……………………………………………………….max punti 5  

 

2.1.2) Predisposizione di una specifica procedura dei criteri di selezione, controllo dei fornitori delle 

singole forniture convenzionali e bio, tracciabilità del prodotto e del processo di produzione. 



Procedure di controllo offerte dalla ditta sull’utilizzo di derrate biologiche e convenzionali usate 

specificatamente per il servizio mensa scolastica del Comune di Campoli del Monte Taburno 

………………………………………………………………………………………….max punti 10  

 

2.1.3) Iniziative in favore degli utenti. Ai fini della valutazione del presente elemento, il concorrente 

dovrà presentare una relazione in cui dovranno essere sinteticamente indicate le iniziative che 

intende assumere a favore dell’utenza ………………………………………………....max punti 20  

 

2.1.4) Proposte migliorative del servizio …………………………………………….max punti 25  

 

Il punteggio sarà attribuito a giudizio insindacabile della commissione giudicatrice di gara secondo 

il metodo aggregativo compensatore di cui all’allegato “G” del D.P.R. n. 207/2010 con le modalità 

di cui alla lettera a) punto n. 4 del medesimo allegato. 

 

2.2) Valutazione offerta economica……..………………..………………………… max 40 punti 
 

All’offerta economica per ogni singolo pasto indicante il ribasso percentuale più elevato rispetto 

alla base d’asta verrà attribuito il massimo dei punti. Alle rimanenti offerte economiche verrà 

attribuito un punteggio adottando il sistema direttamente proporzionale secondo la seguente 

formula: 

 

Punteggio =                R i  X 40 

                        ------------------------ 

                                    R max 

 

Ri= Ribasso offerto dall’i-esimo concorrente 

R max = massimo ribasso tra le offerte ammesse 

 

3) Procedura di aggiudicazione: 
Il soggetto deputato all’espletamento della gara ovvero la commissione di gara, nominata ai sensi 

dell’art. 84 del D.Lgs. 163/2006 e s.m.i., dopo la scadenza del termine per la ricezione delle offerte, 

con apposito atto del Responsabile del Servizio, nel giorno fissato nel punto n. 9 lettera b) Sezione 

A) del presente disciplinare, sulla base della documentazione contenuta nella busta “A”, procede a: 

• verificare la correttezza formale dei plichi pervenuti nei termini nonché all’esame della 

documentazione amministrativa ed in caso negativo alla relativa esclusione dalla gara; 

• verificare che non abbiano presentato offerte concorrenti che, in base alla dichiarazione resa 

sono fra di loro in situazione di controllo ed in caso positivo ad escluderli entrambi dalla 

gara; 

• verificare che i consorziati - per conto dei quali i consorzi hanno indicato che concorrono - 

non abbiano presentato offerta in qualsiasi altra forma ed in caso positivo ad escludere il 

consorziato dalla gara; 

• verificare la documentazione amministrativa e l’istanza di ammissione;  

 

La stazione appaltante prima di procedere all’apertura, in seduta segreta, dell’offerta tecnica, 

richiede ad un numero di offerenti non inferiore al 10% delle offerte ammesse, arrotondato all’unità 

superiore scelti con sorteggio pubblico, di comprovare entro 10 gg. dalla data della richiesta il 

possesso dei requisiti di capacità economica finanziaria e tecnica professionale richiesti nel 

disciplinare di gara.  

Nel caso che tale verifica non dia esito positivo la stazione appaltante procede alla comunicazione 

di quanto avvenuto agli uffici della stazione appaltante cui spetta provvedere all’escussione della 

cauzione provvisoria, alla segnalazione del fatto all’Autorità di Vigilanza sui contratti pubblici di 



lavori, fornitura e servizi nonché all’eventuale applicazione delle norme vigenti in materia di 

dichiarazioni non veritiere. 

 

Nella seduta per la valutazione  tecnico qualitativa del progetto tecnico presentato,da tenersi in 

forma segreta, la Commissione di gara procederà all’esame del progetto tecnico presentato da 

ciascun offerente, contenuto nella Busta “B” attribuendo a ciascuno il relativo punteggio secondo 

quanto previsto nella Sezione C punto n. 2 .2 del presente disciplinare. Si procederà inoltre a 

formare una graduatoria provvisoria in base al punteggio attribuito. 

 

Nella terza seduta da tenersi in forma pubblica, comunicata ai soggetti ammessi alla gara nelle 

forme di cui al precedente punto n. 9) lettera c della Sezione A del presente disciplinare, dopo aver 

reso noto la citata graduatoria provvisoria, la Commissione procederà all’apertura delle buste 

contenenti l’offerta economica Busta “C”, attribuirà i punteggi secondo la formula prevista nella 

Sezione C punto n. 2 e sommando questi ultimi a quelli riferiti al progetto tecnico, formerà la 

graduatoria finale. Risulterà aggiudicataria la ditta la cui offerta avrà ottenuto il punteggio 

complessivo più elevato. In caso di parità di punteggio complessivo conseguito si procederà 

all’affidamento mediante sorteggio pubblico. 

 

I concorrenti, ad eccezione dell’aggiudicatario, possono chiedere alla stazione appaltante la 

restituzione della documentazione presentata al fine di partecipare alla gara. La stipulazione del 

contratto è, comunque, subordinata al positivo esito delle procedure previste dalla normativa 

vigente in materia di lotta alla mafia. 

 

SEZIONE D): AVVERTENZE 
a) si procederà all'aggiudicazione in presenza  anche di una sola  offerta valida, ai sensi e per gli 

effetti del D.Lgs. 12/04/2006 n.163 e s.m.i.;  

b) saranno ritenute valide solo offerte in diminuzione rispetto al prezzo posto a base di gara;  

c) la stazione appaltante si riserva di non procedere all’aggiudicazione se nessuna offerta risulti 

conveniente o idonea in relazione all’oggetto del contratto; 

d) tutta la documentazione dovrà essere in lingua italiana o corredata di traduzione giurata; 

e) i pagamenti saranno effettuati con le modalità previste dal capitolato speciale d’appalto; 

f) è esclusa la competenza arbitrale; 

g) non sarà ammessa a partecipare l'impresa la cui documentazione risulti mancante, incompleta o 

irregolare anche in uno solo dei punti richiesti;  

h) sono a carico dell’aggiudicatario le spese generali determinate forfetariamente in euro 1.500,00 

salvo conguaglio; 

i) responsabile unico del procedimento: D.ssa Francesca Calandrelli; 

l) eventuali documenti ed informazioni possono essere richiesti a: Comune di Campoli del Monte 

Taburno (BN), p.zza Alfonso La Marmora — c.a.p. 82030 - Ufficio Segreteria tel.0824/873039 — 

fax 0824/873079; 

m) non si darà corso all’apertura del plico che non risulti pervenuto entro le ore dodici  del 

14.12.2011 

     

Campoli del Monte Taburno lì, 28/11/2011 

        Il Responsabile del Procedimento  
                         d.ssa Francesca Calandrelli         

 

 

 


